Cviklové palacinky so syrovou pinkou

Potrebujeme

® - 200 g hladka muka

® - 100 ml cviklova Stava

® - 200 ml mlieko

® - 2 ks vajce

® -sofl

® - 1 Crievko Karic¢ka

* - pazitka alebo jarna
cibulka

Postup

Do misy nasypeme hladkd muku, do ktorej sme pridali
Stipku soli, prilejeme mlieko a cvikovu Stavu. Priddme 2
celé vajca. Metlickou vyslahame hladké palacinkové
cesto. Na rozohriatej vymastenej panvici peCieme z
oboch stran tenké palacinky. PInime syrovou plnkou,
ktord sme vyrobili zmieSanim taveného syra Karicka a
cerstvej nasekanej pazitky, ktord mézeme nahradit
cerstvou jarnou cibulkou.

Dobru chut!

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Monika z Bratislavy

nizka
30 minut
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