Syrovo-sunkové kuracie prsia

Potrebujeme

® - 4 ks kuracie prsia

* - 8 platko v Sunky

* - 1 mlada cukinka

® - 10 dkg syra Karicka

* - 3 dkg Udeného syra

® - sol, korenie na
kuracie maso

® -olgj

Postup

Prsicka nakrajat na vacsie platky, jemne vyklepat a
ukladat do olejom vymazaného pekdaca. Osolit, posypat
korenim na kura a prikryt platkami Sunky. Cukinku
pokrdjat na 2-3 mm platky a ukladat na Sunku tak, aby sa
CiastoCne prekryvali, jemne osolime.Zapneme trabu,
pokial sa zohrieva, zatial cukina pusti Stavu tak, ze
tekutinu uz nemusime pridavat. Posypeme stridhanym
syrom, navr h aj udeny syr, pecCieme na 200 supnoch 30
minut zakryté, potom odokryt a dopekat esSte 5-10 minut.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
cas:
porcie:

IDA zo Samorina

nizka
35 minut
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