Hrianky so Sampinonmi a syrom Karicka

Potrebujeme

- 16 ks chleba na

hrianky

* - 800 g Sampindénov

® - 1 konzerva kukurice

- 1 stredne velka

cibula

*® - syr Karicka- ¢revko
alebo trojuholnicky

* - kecCup

- mleté Cierne korenie

® -sofl

- 3 PL oleja

® - Sunka+ salam

Postup

Sampinény ocistime a nadrobno posekdme. Na oleji
oprazime nadrobno pokrajanu cibulku, vlozime
Sampindny ochutené solou a mletym ciernym korenim,
oplachnutu kukuricu z konzervy a kto chce si mbéze podla
chuti pridat aj nakrajany na kocky salam alebo Sunku.
Dusime, kym sa Stava nevydusi na tuk.

Chlieb potrieme syrom (¢revkom Karicka alebo
rozotrieme na kazdy chlebik trojuholnicky Karicka),
nalozime nan Sampinénovu zmes a pokvapkame
domécim kepucom, kto chce mdze to spravit naopak, na
rozotreny syr dame kecup a az potom zmes [[] Oblozené
chleby poukladame na suchy plech, viozime do
rozohriatej rary a pri teplote 200 ° C zapekdme 5-7 min.
Dobru chut [T] Tento recept zvlddne aj chlap [T]

Tento recept ndm posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Peter z Piestan

nizka

cca 30 min.

16



