Lazanové rolky plnené tvarohom

Potrebujeme Postup

* - 8 lazanovych platkov Raru vyhrejeme na 200 stupriov. Tvaroh zmieSame s

® - 2009 tvarohu Kari¢kou, pridame jednu lyzicu na drobno nasekaného

® - 1 Crievko Karicka estragdnu, vajce a 2 lyzice olivového oleja. Ochutime

® - viazanicka estragénu solou, korenim a muskatovym orieSkom.

* - klUsok parmezanu Lazariové platky uvarime, nasledne schladime pod

* - muskatovy orieSok studenou vodou, odkvapkdme a natrieme natenko

® -sol syrovou zmesou. Zrolujeme a ulozime do zapekacej misy.
* - mleté Cierne korenie Vrch posypeme nastrihanym parmezanom a

* -1vajce pokvapkame olejom. PeCieme 10 az 15 mindt. Podavame
* - olivovy olej s paradajkovou omackou.

Tento recept nam posiela: Frantisek z PreSova
narocnost: strednd

cas:

porcie: 4



