Kuracie stehna so syrom

Potrebujeme

® . 4 kuracie stehna
®* - hladkd muka

® - 2 vajcia

® - 200 g syr Karicka
tehla

® -sol

®* - maslo

Postup

Stehnd prerezeme na horné a dolné. Osolime, obalime v
muke, rozSlahanych vajciach a v strthanom syre.
Poukladdme do pekaca tak, aby sa jednotlivé kisky
nedotykali. Podlejeme trochou vody, na kazdy kusok
masa dame kusok masla. Zakryjeme alobalom a pecieme
vo vyhriatej rdre na 180 st. C asi 25 minut.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
¢as:
porcie:

Dugan z Cervenika

nizka
40 minut
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