Cestovinovo-kuracia bleskovka

Potrebujeme Postup

® - 2 kuracie prsia Cibulu nakrajame na drobné kuisky, na panvici oprazime

® - 1509 taveny syr na troske oleja, priddme na kocky nakrdjané kuracie prsia
Karicka a opecieme, po osmahnuti podlejeme trochou vody a

® - 1 kysla smotana pridame prelisovany cesnak, dusime zakryté asi 10

* - 1 cibula minat. Potom vmieSame taveny syr Karicka, kyslu

* -olej smotanu, dochutime solou a petrzlenovou vnatou,

® - 1 stracik cesnaku nechdme prevriet a odstavime.V hrnci si uvarime

* - petrzlenova vnat cestoviny, uvarené cestoviny zmieSame s omackou s

* -sol kuracim maskom a posypeme strihanym syrom. Dobru

* - strdhany tvrdy syr chut!

® - cestoviny
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