Plnena paprika obalena v slaninke

Potrebujeme

® - 4 ks Cervena paprika
* - 12 platkov slaninka

® -100 g Sunka

- 1 kus Zitok

® - 1 kus Karic¢ka Crievko
- 1 lyZica maslo

- 1 lyZica kysla

smotana
* -sol
® - korenie

Postup

Papriky si umyjeme a rozrezeme ich na polovicu.
Vyberieme jadierka.

Sunku si nakrdjame na kocky, priddme Kari¢ku v &rievku
a spolu zmie$ame. Priddme kysli smotanu, maslo, Zitok.
Osolime a okorenime podla chuti.

Takto pripravenud zmes si navrstvime dovnutra kazdej
papriky, obalime slaninou a ulozime ich na plech, ktory
sme si vylozili papierom.

PecCieme vo vopred vyhriatej rare pri teplote 180 stupnov
po dobu 30 - 40 mindt.

Poddvame s cerstvym Saldtom alebo zemiakmi.

Tento recept nam posiela:
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