Zemiakovo syrové muffiny

Potrebujeme

® -100 g slanina

® - 550 g zemiaky

® - 225 g hladkd muka
® - 2 ks Karicka Crievko
* - 3 kl kypriaci prasok
- 2 ks vajcia

* - petrzlenova vnat

® - 100 ml mlieko

® -sol

- mleté Cierne korenie
- 80 ml olivovy olej

Postup

Slaninu opecieme do hneda. Pazitku a petrzlenovu vnat
nadrobno nasekdme. Zemiaky ocistime, nahrubo
nastrihame a rukou z nich vytlacime prebytocnu
tekutinu.

Do vacsej misy preosejeme muku s kypriacim praskom,
pridame opecend slaninu, nastrdhané zemiaky, dve
Kari¢ky Crievko, nasekanu pazitku a petrzlenovu viat.
Vajcia vySlahame s olivovym olejom a mliekom a
vmieSame do mucnej zmesi. Osolime, okorenime a dobre
premieSame.

Ruru vyhrejeme na 180 stupriov celzia. Cesto rozdelime
do jamiek, mafinového plechu a posypeme zvysnym
syrom. Vo vyhriatej rare pecieme asi 35 minut.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Ondrej z Divina

stredna
30 minut
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