Syrovy baklazan

Potrebujeme

- 2 ks baklazan

- 1 konzerva lUpanych
paradajok

® - 2 balenia Karicka
trojuholnik

* - olivovy olej
® - cukor

® -sofl

® - bazalka

® - cesnak

Postup

Jeden baklazan nakrdjame na asi 6 Casti (platky).
Zatial, kym sa pecu baklazany, urobime si paradajkovu
omacku a pripravime si syr.

Mo6zeme do zmesi syrov pridat cesnak a pazitku.

Na paradajkovu omacku zmieSame konzervu paradajok s
kdvovou lyzickou cukru, posolime, ddme 3 struciky
cesnaku a hrst bazalky. V sezéne paradajok si tuto
omacku robim z Cerstvych paradajok a to je basen!
Ked mame baklazan upeceny, tak kazdy plat naplnime
Karicka trojuholnikom a zatoCime. Celé to zalejeme
omackou a ddme zapiect.

UZasné chut, ked Kari¢ka vytecie do paradajkovej
omacky.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Ondrej z Divina

nizka

15 minut

4



