Karickové kolieska

Potrebujeme

* - listkové cesto

® - 2 ks Karicka Crievko
® - 150 g Sunky

* - Cierne korenie

- petrzlenova vnat

Postup

Listkové cesto si vyvalkdme na obdiZnik. Natrieme ho
Karicka Crievkom a rovnomerne rozlozime sunku a
petrzlenovu viiat. Okorenime c¢iernym korenim.

Cesto si zrolujeme z dvoch smerov smerom do stredu.
Zrolovane cesto si zabalime do potravinarskej folie a
odlozime do chladnicky asi na 20 min. Po vychladnuti si
vyhrejeme ruru na 220°C ( teplovzdusnd na 200°C).
Cesto rozbalime a rezeme asi 5mm Siroké platky a
ukladame na plech. PeCieme asi 10-12 min do zlatozlta.
Potom nechame vychladndt na mriezke.

Tento recept nam posiela:

naro¢nost:
cas:
porcie:

Ondrej z Divina
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