
Cestoviny so syrovou omáčkou,,,

Potrebujeme

- 1balík cestovín
(akékoľvek)
- 1 balenie smotana na
šľahanie
- 2 ks Karička maxi
črievko
- 3 ks paradajka
- mrazená kukurica
- hrášok
- maslo
- 15 dkg šunokvá
saláma
- soľ
- mleté čierne korenie
- vegeta
- bazalka

Postup

Smotanu si vylejeme do hrnca, pridáme na kocky
pokrájané paradajky a privedieme k varu. Pridáme
Karička črievka, zľahka pomiešame, aby sa Karička
roztopila. Pridáme kukuricu, hrášok a šunkovú salámu,
ktorú sme pokrájali na slížiky. Podľa chuti pridáme soľ,
vegetu, korenie a trošku masla na zjemnenie. Uvaríme si
cestoviny. Omáčku pridáme do uverených cestovín a
zamiešame. Cestoviny pred podávaním posypeme
bazalkou a ozdobíme čerstvou bazalkou. Dobrú chuť.

Tento recept nám posiela: Michal z Pohronského Ruskova
náročnosť: stredná
čas: 30 minút
porcie: 4

www.karicka.sk


