Cestoviny so syrovou omackou,,,

Potrebujeme Postup

* - 1balik cestovin Smotanu si vylejeme do hrnca, pridame na kocky
(akékol'vek) pokrajané paradajky a privedieme k varu. Priddme

* - 1 balenie smotana na  Karicka Crievka, zlahka pomieSame, aby sa Karicka
Slahanie roztopila. Pridame kukuricu, hrasok a Sunkovu saldmu,

* - 2 ks Kari¢ka maxi ktord sme pokrajali na sliziky. Podla chuti pridame sol,
Crievko vegetu, korenie a troSku masla na zjemnenie. Uvarime si

* - 3 ks paradajka cestoviny. Omacku pridéme do uverenych cestovin a

®* - mrazena kukurica zamieSame. Cestoviny pred podavanim posypeme

® - hrasok bazalkou a ozdobime cerstvou bazalkou. Dobru chut.

®* - maslo

® - 15 dkg Sunokva
saldma

® -sol

* - mleté Cierne korenie

® - vegeta

® - bazalka

Tento recept nam posiela: Michal z Pohronského Ruskova
narocnost: strednd

cas: 30 minut

porcie: 4



