Plnené zapekané zemle

Potrebujeme

® -4 ks zemle
®* . 1 ks Karicka crievko
® - 250 ml somotana

kysla
®* - 150 g Sunka
* - Cili
® -1 ks cibula

Postup

Zo zemli odrezeme vrSok a vnutro opatrne vydlabeme.
V hrnci zmieSame smotanu, Karicka Crievko, nakrajanu
cibulku a Sunku pokrajand na malé kocky. Okorenime a
pridame Ccili. Samozrejme, kto nema rad pikantné,
nemusi. Zmes uvarime, aby sa ndm Kari¢ka rozpustila.
Zmesou naplnime zemle, navrch podavame striedku, na
ktord ulozime platok masla.

Zemle ulozime na plech potrety olejom a vlozime do
vyhriatej rdry a zapecCieme do zlata. A vecera je hotova
za par minut.

Tento recept nam posiela:

naro¢nost:
cas:
porcie:

Stefan z Divina

nizka
15 minut

4



