Hrncekové syrové muffiny

Potrebujeme

* - 2 hrnCeky hladka
muka

- 1 pl kypriaci prasok
- 2 ks vajcia

- 1 balenie Karicka
trojuholniky

- 1 hrncek mlieko

® -100 g Sunka

- Cierne mleté korenie
® -sol

- 6 pl olej

Postup

V mlieku rozpustime jedno balenie trojuholnikov Karicka
a nechame vychladnut. V miske si zmieSame preosiatu
muku, kypriaci prasok, sol, korenie a potom vmieSame
sunku. V druhej miske vyslahame vaijcia, olej a
vychladnutd zmes z mlieka a Karic¢ka trojuholnikov.
Obsah oboch misiek spojime a vymieSame. Cesto mame
hotové.

PecCieme do zlatista, kym muffiny nie sU nadychané.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Stefan z Divina

nizka
15-20 minut

6



