Makardny so syrom a slaninkou

Potrebujeme

® - 250 g slanina

® - 250 g makaroény

® - 1ks smotana na

Slahanie

- 1 hrn¢ek mlieka

- 2 ks Karic¢ka crievko

* - mletd Cervena
paprika

® -sol

- mleté Cierne korenie

* - kajanské korenie

- 15 dkg Eidam

nastrdhany

Postup

Cestoviny uvarime podla navodu na obale. Potom ich
scedime pod studenou vodou a nechdme odkvapkat. Vo
velkom hrnci zmieSame smotanu, mlieko, Karicka Crievko
a nechdme ich rozpustit. Omacku dochutime solou,
korenim, mletou ¢ervenou paprikou a vmieSame
makarény. Slaninu oprazime na rozpalenom oleji a
polovicu z nej vmieSame do omacky. Cestoviny s
omackou prelozime do zapekacich misiek alebo vacse;j
misy, posypeme eidamom, vlozime ich do rury vyhriatej
na 180°C a pecieme priblizne 25 minut. UpecCené
cestoviny ozdobime zvySnou slaninkou a poddvame.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Katarina z Mnichovej Lehoty

stredna
45 minuat

4



