Kuracie prsia plnené slaninkou a syrom

Potrebujeme Postup
*® - Kuracie prsia Cibul'u, cesnak a slaninu si oprazime spolu, az je cibula
® - Cibula peknad sklovitd a slaninka pustila aj mast a je tiez hotov3,
® - Cesnak vyberieme si to do nadoby, kde to zmieSame s Crievkom.
® - Syr v Crievku Karicka Ja ddvam 2ks lepsia chut, je to na kazdom, priddme
* - Bazalka bazalku, zmieSame a hotovou zmesou plnime kur. prsia,
* - Olivovy olej celé kur. prsia si len pozdizne nareZzeme, ale tak, aby sme
® - Slanina ich neprekrojili Uplne, otvorime a naplnine slaninovo-
* - Zemiaky syrovou zmesou, ukladdme do zapekacej misy a dame

zapiect, cca 20-30min, pred dopecenim si na to moézeme
postruhat syr podla chuti. Poddvame s opec. zemiakmi.
Dobru chut.

Tento recept nam posiela: Michaela z Kysty
narocnost: strednd

cas: 30min

porcie: 4



