Zapecené papriky po bulharsky
Potrebujeme Postup

® - 10 ks zelenych paprik  V prvom rade si nachystame vsetky potrebné suroviny k

resp. maroko papriky priprave jedla. Nasledovne si papriky umyjeme, osusime,
® - 10 ks Karicka taveny stopky dame prec a vyberieme z nich jadrovniky tak, aby
syr nie v Crievku ich bolo mozné naplnit. PInime takto: do kazdej papriky
® - 10 ks klobdsa/ salam striedavo trojuholnik Kari¢ky syra a pikantnej klobasy az
* - vegeta podla chuti po otvor s tym, Ze posledna ide salam /klobasa. Mézeme
* - olivovy olej na dochutit vegetou. Hotové papriky poukladdme na
vymastenie pekaca vymasteny plech olivovym olejom najlepsie, ale mézeme

pouzit aj klasicky olej. Pec¢ieme v predhriatej rdre max.
30min na 150 stupnov.

Tento recept nam posiela: Julia z Drienovskej Novej Vsi

naro¢nost: nizka
cas: 50 min
porcie: 4

bezlepkovy recept: Ano



