Gazdovske zemiaky

Potrebujeme

* - zemiaky v Supke
® - slanina

® -civula

* - Sampinény

® - Karicka tehla

® -sol

® - korenie

Postup

Osupeme si zemiaky, nakrajame ich na platky a dame do
misy z jadnskeho skla. Na to vylejeme zmes, ktoru si
sparvime z oprazenej cibule, slaninky a sampinénov.
Misku s Karicka tehlou a Slahackou dobre zamieSame a
priddme do zmesy. Nakoneic misku so zemiaky ddme do
rdry asi na pol hodinu zapiect, kym nie je vrch pekne do
zlatista upeceny.

Tento recept nam posiela:
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strednd
60 minut

5



