Zapekané cestoviny so syrom

Potrebujeme

® - cestoviny - 500 g

®* - smotana na Slahanie -

1 kelimok

® - kysla smotana - 1
kelimok

* - syrokrém Karicka- 1
balenie

®* - mrazena zelenina -
300 g

® -Sunka-250g

® -vajce-1ks

* - Cierne korenie

- bazalka suSena

Postup

Cestoviny uvarime napolovicu - tak aby neboli ani makké
ani tvrdé. V miske zmiesame spolu smotanu na Slahanie,
kysld smotanu, vajicko, syrokrém Karicka a korenie.
Sunku jemne opetieme na troche oleja. Priddme mrazen(
zeleninu, ktord jemne opecieme. Smotanovl omacku a
zeleninovl zmes zmiesame spolu s cestovinami a
vylejeme do zapekacej misy. Dame piect na 30 mindat pri
teplote 200 °C. Nakoniec posypeme strihanym syrom a
nechame zapiect, kym syr chyti zlatistd farbu.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
cas:
porcie:

Virag z Radvane nad Dunajom
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