Syrové palacinky

Potrebujeme

® - 250 ml mlieka

® - 250 g hladkej muky
® - 3 vajcia

® - 250 g taveného syra
Karicka

- sol, mleté biele
korenie

® - 3 paradajky

®* -100 g hrasku

* - 50 g Cervenej papriky
® - 100 g kukurice

- 50 g zelenych oliv

- petrzlenova vnat

Postup

MUku, mlieko a vajcia vySlahdme a pomocou elektrického
Slahaca vySlahame narezany taveny syr. Osolime,
okorenime a nechdme 15 minut postat. Paradajky a
papriku nadrobnicko narezeme a premieSame s
narezanymi olivami, hrdskom, kukuricou. Polovicu
zeleniny vmiesame do palacinkového cesta a upecieme
palacinky z oboch stran. Na kazdu palacinku dame trocha
zvysnej zmesi a poskladame. Na tanieri posypeme
zvySkom zeleniny a sekanou vhatou.
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