Syrovo-slaninkoveé spagety
Potrebujeme Postup

* - 500 gramov cestovin Cestoviny dame varit a medzitym do panvice dame olej,

* - 5 dkg prerastenej na drobno pokrajanu cibulu, slaninu, cesnak a oprazime.
slaniny Pridame mlieko a privedieme do varu. Do vriaceho mlieka

® - 4 dcl mlieka pridame taveny syr Karicku, mieSame, kym sa

* - 5 kusov taveného nerozpusti, potom priddme nastrihany parmezan,
syra Karicka / 1 bazalku a sol podla chuti. Nechdme poriadne prevarit, ak
¢rievko je omacka riedka, priddme este taveny syr Karicku a

* - 1 polievkova lyZzica parmezdan, alebo nechdme varit a omacku zredukujeme
oleja na pozadovanu hustotu. Do oméacky mozete pridat aj

* - 2 polievkové lyzice zeleninu, zalezi len na tom, ¢o najdete doma. S
strdhaného parmezanu brokolicou je to vyborné tiez [T] Slanina je tam len pre chut,

® -1ks cibula takze to s nou vbbec netreba prehanat. Ak nemate

® - 1 strucik cesnaku parmezan, pokojne dajte viac taveného syra alebo

® - bazalka, sol nastrihajte nejaky iny tvrdy syr. Niektoré sa vsak zle

rozvaraju, takze treba skusit pridat najskor len trochu,
aby ste videli, ¢o to robi. Ak sa syr nerozpusta, tak ho
nasypte na hotové horuce cestoviny.

Tento recept nam posiela: Jozef z Bratislavy
naroc¢nost: nizka

cas: 1 hodina

porcie: 5



