Karfiolové placky

Potrebujeme

* - karfiol stredne velky

® - 160 g hladkej muky
® -100 ml mlieko

®* - 100 g Karicka

®* -100 g tvrdy syr
struhany

- 2 ks vajicok

- sol, korenie

- olej na prazenie
placiek

* - zemiaky na kasu
- uhorky kyslé

Postup

Uvarime si zemiaky, z ktorych nasledne spravime
zemiakovu kasu. Do vacsej misy nastriUhame umyty a
surovy karfiol. (Niekto karfiol najskor uvari, ale podla
mna je lepsSi surovy). Potom si nastrdhame tvrdy syr. Do
misky s karfidlom priddme nastrihany syr a syr Karic¢ku,
muku, vajicka, mlieko, sol a Cierne korenie. VSetko spolu
poriadne premieSame. Na panvicu s olejom si dame
smazit placky dozlatista. Ked budu placky hotové,
podavame ich so zemiakovou kasSou a kyslou uhorkou.
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