Halusky s Karickovo-smotanovo-bryndzovou

omackou
Potrebujeme

® - zemiaky 1,5 kg

- polohruba muka cca
300 - 400 gramov

® -sol

- karicka 120 gramov

® - smotana 250 ml

- bryndza 250 gramov
* - zelend cibulka

* - slanina na zaprazanie

Postup

Zemiaky oSUpeme a nastrUhame na strdhadle alebo
pomixujeme v mixéry. Do takto pripravenych zemiakov
postupne priddvame muku, az kym nie je cesto
primerane husté. Pocas toho nechame vo velkom hrnci
zovriet osolenu vodu a po zovreti sddzeme do vody
haluskové cesto. V miske rozmieSame Kari¢ku, smotanu
a bryndzu. V panvicke oprazime slaninku. Po cca 3 -5
mindtach vretia halusky precedime a dame do misky so
syrovo-bryndzovou ,,omackou”, priddme mast z
oSkvarkov a vsetko pomieSame. Podavame posypané s
oSkvarkami a posypané s nadrobno nakrdjanou vniatou
Cibulky.
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