Cukinova skladacka so syrom Karicka

Potrebujeme

® - 1 ks stredne velké
cuketa

® - 300 g Karicka tehla

- 1 ks vajce

- hladka muka

- strdhanka

* - olej na vyprazanie

- Sparadla

® -sofl

Postup

Cukinu umyjeme, skrabkou nakrajame na platky a jemne
som ich osolime. Karicka tehlu nakrdjame na mensie
kocky, podla Sirky cukiny. Dva platky syra polozime na
dosku tak, aby zvierali pravy uhol, na spojené miesto
polozime kocku syra a prekryvame striedavo aby cukina
obalila syr a vznikol bat6ztek, ktory na zaver upevnime
Sparadlom. Potom obalime v trojobale a vyprazime v
rozhoriatom oleji do zlatista. Batozky podavame s
tatarskou omackou alebo dipom z jogurtu a cesnaku s
troSkou kecupu.

Tento recept nam posiela:

naro¢nost:
cas:
porcie:

Miroslav zo Zemianskych Sadov
nizka

15 min

4



