Cestoviny so syrovou omackou

Potrebujeme

- 500 g cestoviny

®* - 100 g gorgonzola

®* - 100 g taveny syrv
Crievku Karicka

- 2 ks cibula

®* - 500 ml smotana na
varenie

- podla chuti bazalka
- podla chuti mleté
Cierne korenie

® - trochu sofl

-1 CL solamyl

Postup

Do osolenej vody s lyzicou oleja ddme varit cestoviny.
Do hrnca dédme trochu oleja, nakrajanu cibulku, spenime.
Pridame taveny syr Karicka, gorgonzolu alebo nivu,
miesame kym sa syr neroztopi. Zalejeme smotanou na
varenie. Nechame prejst varom a ochutime korenim,
priddme sol, ale opatrne, syry su dost slané. Na zaver
zahustime solamylom alebo mukou.

Tento recept nam posiela:
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Andrea z Vranova nad Toplou
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